
PROGRAMM FEBRUAR 2026

09.02.

ReWIR SALON 
Die Geschichte des Landhauses Lichtenrade

mit Marina Heinemann (Chronistin), Karin Dancke (UTB) 
Brigitte Döcker (Lichtenrader ReWIR e.V.)

18.30 - 20.00 Uhr 
Eintritt frei

27.02.

14.02.

MENÜ VALENTIN
Wir haben für alle Liebenden ein verführerisches Menü kreiert. 

3 Gänge inklusive einem Crémant zur Begrüßung
59 Euro pro Person

Reservierungen für 2 Personen  via Open Table ,
 für größere Liebesrunden bitte via Mail 

 begrenzte Plätze, die Abendkarte pausiert an diesem Abend. 
Reservierung hier

Omakase bedeutet wörtlich: „Ich überlasse es dir“ (was ich esse)
9-Gänge-Überraschungsmenü 

84 Euro pro Person
Beginn 18.00 Uhr 

Zu diesem Menü gibt es keine vegetarische Alternative. 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten bitte vorab eine Mail an:

 kontakt@lichtenrade-land.haus
Reservierungen über Open Table

Die Abendkarte pausiert an diesem Abend. 
Die Stube öffnet ab 21.00 Uhr 

Reservierung hier

OMAKASE IM LANDHAUS

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=454986&restref=454986&experienceId=639507&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared
https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=454986&restref=454986&experienceId=639515&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared


 MENÜ VALENTIN
14. Februar 2026

BOUILLABAISSE

***

SHORT RIB 
Trüffelbutter, Teriyaki, Sellerie

SCHOKOLADEN-NOUGAT-PATÈ
mit Liebe

59 Euro pro Person

Jakobs-,  Mies- & Venusmuscheln 

Stück 5 Euro 

Inklusive einem Glas Crémant zur Bergrüßung
(oder einer alkoholfreien Alternative)

TRIO VOM BLUMENKOHL 

TRÜFFEL-TORTELLINI
konfiertes Eigelb & Nussbutter

GILLARDEAU AUSTERN 

Kaffee & Velouté

SCHOKOLADEN-NOUGAT-PATÈ
mit Liebe


