
 Als Lichtenrader haben wir es uns zur Aufgabe 
gemacht, bodenständiges Bier zu brauen. Deshalb 

verzichten wir auf industrielle Methoden zur  
Haltbarmachung und bringen unser Bier aus  
Bio-Zutaten so natürlich wie möglich aus der  

Brauerei ins Glas: unfiltriert und unpasteurisiert.
So bewahren wir den vollen und ursprünglichen 

Geschmack, der frisches Bier auszeichnet.

STUBE

LICHTENRADER HELL 0,3l 4,7 % Vol
Goldenes, kerniges Getreide mit milder Bittere und edler Hopfenblume

LICHTENRADER DUNKEL 0,3l 4,6 % Vol 
Dunkles Karamell und geröstetes Malz mit dezenter Bittere und feiner Würze vom Hopfen

LICHTENRADER KELLERPILS 0,3l 4,8 % Vol
Strohblondes, feinmalziges helles Lager mit balanciert bitterer Hopfenfrucht

3,9 €

3,9 €

3,9 €



SPREEWALD GURKEN 
 

BROT
Schmalz oder Butter

SENFEI 

KOPFSALAT 

LEBERKÄS-STULLE 

BOULETTEN 

EINGELEGTES GEMÜSE 

PILZ-PATÉ 

EISBEIN-KROKETTEN  

WURST PLATTE  
Kochschinken, Rohschinken, Salami

SPEISEN

3 €

6 €

5 €

5,5 €

6 €

6,5 €

7 €

8 €

9 €

12 €



GIN TONIC
Tanqueray Gin, Schweppes Dry Tonic

WODKA SODA
Zubrowka, Limette, Soda  

 
BERLIN MULE 

Korn, Gurke, Limette, Ginger Beer
 

NEGRONI
Campari, Tanqueray, Carpano Antica

SPRITZ
Aperol oder Campari oder Sarti

PALOMA
Pink Grapefruit, Tequila, Limette 

CRÉMANT BRUT 0,1l
Jülg, Pfalz

VIN DE SODA 0,1l 
Scheuermann, Pfalz

LONGDRINKS

9 €

9 €

9 €

9 €

7 €

9 €

6 €

7,8 €


